Spezialitaten des Hanses

Blumenkohleremesuppe
canliflower cream soup
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HOTEL HOBL

VEGGIE

4,20 £

Tagliatelle mit gebratenen

Lachswiirfeln

Kraunter Pesto, Kirschtomaten und
Parmeson

Tagliatelle with fried salmon cubes
herl pesto, cherry fomatoes and
parmesan

19,20 €

Rinderfiletspitzen

v feiner Pfefferrahmsolie

dazun Schupfundeln

Beef fillet sliced v a fine cognac
cream sauce with green pepper
Schupfundeln

Schupfundel Pfauve

mit Hahnchenstreifen,

Paprika und Triosen

Schupfundel pav

With chicken stripes, bell pepper
oand peas

15,20 €

Tagliatelle in Knoblanchsl
Blattspinat, Kirschtomaten und QU
Pinienkerve VEGGIE
Tagliatelle n garlic ol

Spinach leaves, cherry fomatoes

oand pine nints

14,00 €

Schweinefilet

v feiner Pfefferralmsolle

mit Herzoginkartoffel

und Blumenkohl

Pork fillet n a fine coguac cream
sauce with green pepper,
duchess potatoes and cauliflower

Stich'vs Steakpfanne
Steakstreifen mit Champignous,
Speck, Frithlingszwiebelw,
Kirschtomaten und Parmesan
Stichn’ns steak pav

steak strips with mushrooms,
bacon, spring onions, Cherry
tomatoes and parmesan

21,90 £

Rinderrahmbraten
mit Spatzle
Beef roast with cream sauce
With spatzle

17,00 €




